F6lj oss pa Facebook & Instagram @tasteofafricahedesunda & dela dina upplevelser pd #tasteofafricahedesunda
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Ring oss gédrna! 0291-610 25, 070-264 21 09, info@taste-africa.com, www.taste-africa.com

I vart afrikanska utekék Baobab Kitchen lagar ni sjélva mat och bakar
over oppen eld i afrikanska jarngrytor och njuter av det ni lagat tillsammans, medan
elden sprakar och fotogenlyktorna brinner. Det dr en lustfylld upplevelse dar ni kan
slappna av och inspireras av fargerna, dofterna, smakerna och musiken.
Vi har gjort allt forarbete. Nu vantar bara det roliga. Det blir gott — det lovar vi ©!

MaFlioonine £0F ovubber T0s0 bovrcomer

Kom och laga mat i vart afrikanska utekok Baobab Kitchen! Njut av en stund tillsammans, samla familjen till
en fest, gér ndgot kul med vannerna eller jobbarkompisarna. Det &r en lustfylld upplevelse dar ni kan slappna
av och inspireras av fargerna, dofterna, smakerna och musiken.

Vi valkomnar bokade grupper p% 10 till ca 30 personer frén 18 maj- 29 september. Ibland tar vi emot grupper
lite senare om hésten &r varm. Ar ni en stor grupp (runt 30 pers)? Vi planerar gérna tillsammans med er! Det
ar viktigt att alla far plats och trivs! Stérre grupper gar ofta bra pd veckodagar da vi inte har Caféet igdng, s8 vi
hinner forbereda. Ar ni firre &n 10 personer? Ni ar hjartligt vdlkomna &nd&! Vart minimipris fér en bokning i
koket motsvarar priset fér 10 vuxna (6000 inkl. moms, dvs 10 x 600 kr ). S& @ven om ni &r farre, férbereder vi for 10
gaster och det blir mat att ta med sig hem :-). Det finns dnnu ett alternativ foér er som inte ar 10 personer.
Anmal ert gang till en gemensam dppenkvall i Baobab Kitchen dar ni lagar mat med oss och andra gaster! Las
mer om detta pa sidan 2.

V&r passion &r att erbjuda smaker som vibrerar av afrikansk matglédje och att férmedla den frihet som
matlagning 6ver eld innebé&r. Déar finns inga AV- eller PA-knappar... inga matt.. inga klockor... Vi har samlat
matratter frAn manga afrikanska lander, med viss betoning pa det sydafrikanska Cape-Malay koket, som ligger
oss extra varmt om hjartat. Valj mellan de olika ratterna och kombinera som ni vill. Kom ih%g att alla maste
komma 6verens om samma maltid. Vart pris varierar beroende pa de val ni gér (sid 2 & 4).

Ar du allergiker, vegetarian eller har speciella 6nskem&li? Vi ger gdrna forslag p& en méitid som
passar alla. Det ingdr i var service och kostar inget extra. Pris anges per person.

Ni kan ta med valfri dryck till matlagningen och middagen. Glas & korkskruvar/éppnare finns och vart eget
citrusvatten ingdr. Det finns ett litet kylskap till era drycker. Det gar bra att képa exotisk fruktjuice i glas eller
kanna fran vart Cafésortiment. I alla vdra maltider ingar varm dryck efter maten. Vi serverar vart eget
afrikanska kaffe och sydafrikanskt Bushtea.

I Afrika sdger man att ‘guests deserve the best’. Dérfor véljer vi sjédlva vdra rdvaror.

Vi anvédnder alltid lokalt producerad ekomjolk, riktigt smor, ekologiska dgg & ekobananer och
glass gjord pd dkta vanilj och gréddde. Vi véljer helst ekologiska rdvaror nér det &r méjligt och
kott & kyckling ar alltid svenskt. Smakforstarkare (ee21) anvédnds aldrig hos oss.

Vi stodjer gédrna lokala handlare & en del av vart vart kol tillverkas i en mila i Hedesunda.

Ni bokar Baobab Kitchen under 4 timmar. Matlagningen tar ca 1.5 timme och darefter kan ni njuta av maten
och tiden tillsammans. I alla maltidférslagen ingdr en tilltuggsbricka (liten eller stor) som &ar fardig nar ni
kommer (se sidan 4). Vi tar emot bokningar alla veckodagar frdn mitten av maj till forsta helgen i oktober. Fran
mandag till fredag kan man komma fran kl. 12 ca. Sista bokningen &r mellan kl. 18-22. Dagar da vart Café &r
Oppet till kl. 16, tar vi emot i Baobab Kitchen mellan kl. 18-22, men kdket &r tillgangligt for er redan kl. 17 om
ni vill tréffas tidigare &n kl. 18. Ring oss gédrna sd berattar vi mer :-). Det &r bara trevligt om ni vill beséka oss
innan for att se hur det @r har och diskutera era planer!

Konferenser - Vi hittar géarna en helhetsldsning till er arbetsplats eller férening, som vill traffas under en
heldag i en skén & avspand milj6. Kanske ni vill dansa lite Afrodance? V3r van & dansldrare Cosmos Azoba
fran Nigeria skapar dansprogram just for er niva. Vi berattar garna mer..



# Boka in er den 16/8 for Afrodance Cooking med oss & Cosmos #
For femte dret i rad inbjuder vi till Afrodance Cooking med oss & Cosmos Azoba - en oférglomlig kvéall med
underbara rytmer i skenet fran eldar & facklor. Vi lovar att det blir fa ntastisk mat & mdnga nya vanner.
Lds mer om anmélan p§ www.taste-africa.com. Klicka p& Kalendern! Hjartligt VALKOMNA
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Ni kan valja vilka ratter ni vill ha (se nedan), eller be oss om ett forslag. Vi vill att alla ska kunna
njuta av maten och uppmanar till provsmakning under matlagningen, sa att ni kan bestdimma
hur det ska smaka. Till alla grytor serverar vi Nomsas bréd, Bushman'’s chilisdser, Mrs Ball’s Chutney,

Amelia’s chutney samt tva olika sambals*.

En festlig bdrjan
Lilla tilltuggsbrickan & Véra tilltugg serveras nar ni kommer

Meloner toppade med het chilikrydda. majschips & ndgon av véra
underbara chutneydippar.

Mtunzini chilli bites & Véra tilltugg serveras nér ni kommer
Férska exotiska frukter pd bricka (ananas, mango, meloner, druvor, physalis)
toppade med het chilikrydda. majschips & ndgon av vdra underbara chutneydippar.

Lirrare ritver

Kryddiga afrikanska forrattsbullar & vegetariska, gluten- & mjéikfria bullar gérs med kikérter
De rullas i forvdag av oss med ekologisk nétférs eller kikédrter och steks i olja av er i en potjiegryta.
Dessa smakrika bullar serveras med heta dippsdser & gréna blad.

Potjiesoppa med kokos # vegetarisk, gluten- & mjolkfri
En miéttande soppa med ljuvlig firg och doft. Mild smak av sétpotatis, kdlrot, rédbeta, kokas i
kokosmjolk. Kryddas med férsk ingeféra, kanel & ortkryddor.

Butternut soup & nér det ér sdsong, vegetarisk, gluten- & mjélkfri
En underbar solgul pumpasoppa frdn Sydafrika med apelsin, firsk ingefira & kokos.

Jordnotssoppa frdn Ghana & kan géras vegetarisk, gluten- & mjolkfri
En hérlig smakrik soppa som vi ofta gér med kyckling. Gar bra att géra vegetarisk.

Kryddig morotssoppa med yoghurt & kan géras vegetarisk, gluten- & mjélkfri
Ljuvligt orange soppa med chilihetta och smak av curry & kardemumma.

Varmeadryer & auakan goras vegetariska, gluten- & mjslkfria

Mansken i Marocko
En kryddig & smakrik vegetarisk gryta med butternut, dadlar & aprikoser m m. V&lj gérna cous cous
(naturell eller chili) eller brunt ris med dadlar & citron till.

Mmmmagadascar chiligryta

Frdn Afrikas storsta 6 kommer inspirationen till den hdr smakrika grytan och blir precis s§ mild
eller het som du onskar. Sakay mixas av farsk chili, ingefédra & vitlok till en pasta som smaksétter
grytan. Selleri & purjo, morétter m m ger mustighet & dadlar rundar av. Gér den har grytan
vegetarisk, eller med en blandning av fldskfilé och kycklingfilé. Vélj gdrna saffransbasmati eller naturell
basmati till.

Doro Wat, en kycklinggryta fran Eritrea - med v&r egen kryddblandning

En spédnnande gryta som kryddas med den hemlighetsfulla peppar-blandningen Berbere. Doro Wat innehdller hela
kycklingbitar & hdrdkokta &gg. Till kycklinggrytan gér ni en smakrik linsgryta Misir Wat. V&lj gérna saffransbasmati till.
* Detta &r en Eritreansk gryta, d&rfor serverar vi Misir Wat istéllet fér sydafrikanska sambals

Maafe, kyckling- & jordnotsgryta fran Mali
En viéstafrikansk tradionell gryta som kryddas med jordnotssmor, kanel & paprika. Serveras med
mielies (majskolvar). Vélj gérna cous cous med chili & citron eller saffransbasmati.

Kycklinggryta med aprikoser & saffran
Denna sydafrikanska kycklinggryta har hérlig farg och doftar underbart av saffran. Vélj gérna gult
aromatiskt ris eller brunt ris med dadlar & citron till.

Namaqua potjiegryta - med vir egen kryddblandning

Hetta av chili och mustighet av champinjoner, squash & paprikor. Doft av rosmarin.

Vélj mellan flask-eller kycklingfilé, eller ta lite av varje. Vélj gérna gult aromatiskt ris, saffransris eller
cous cous med chili & citron till.

Masala kycklinggryta - med v8r egen kryddblandning
En aromatisk upplevelse for kropp och sjél med kanel, spiskummin, koriander, fankdl & féarsk
ingefdra. Squash och tomat ger friskhet och balans. Vélj gérna gult aromatiskt ris eller cous cous.

Boland Bobotie - med vér egen kryddblandning

Var Bobotie inpireras av generositeten & smakerna frdn Bolandregionen i Western Cape. Med
ursprung i Cape-Malay koket & doft av kanel, garam masala & russin. Den tillagas med ekologisk
notférs over oppen eld. Vegetarisk Bobotie gor vi med roéda linser. Serveras traditionellt med gult
aromatiskt ris eller Cape-Malay kryddris. N

Cape-Malay Currygryta - med v8r egen kryddblandning

Denna underbara gryta lagar vi med vir currypasta. Doft av koriander, spiskummin, kryddnejlika,
kanel, ingefdra... Valj mellan kyckling - eller fldskfilé, eller ta lite av varje. Vélj gdrna gult aromatiskt
ris, brunt ris med dadlar & citron eller cous cous med chili & citron till.
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L 4 e
le, Cous cous & Brod g = glutenfri
Gult aromatiskt ris solgult ris med russin & spiskummin. Vitt- eller fullkornsris. g

Cape-Malay kryddris smakrikt fullkornsris med spiskummin, kanel och koriander. g
Basmati vitt ris med karaktiristisk doft och smak, g

Cous cous naturell eller chili. Chili cous cous gér vi med strimlad farsk chili, lite spiskummin,
citronskal & hackad mandel. Vi gor alltid cous cous med riktigt smér.

Brunt ris med dadlar & citron kaneldoftande fullkornsris med dadlar & skal av citron, g

Saffransbasmati - saftigt ris frén Zanzibar, doftar av saffran & kardemumma, g

Nomsas brod frdn Transkei & ingar for alla &

Oemotstdndligt - ett mycket saftigt bréd som grédddas pd uppvérmd héall.

Det ar ett av de mest uppskattade inslagen i Baobab Kitchen. Vi serverar det nygraddat med
riktigt smér. Glutenfritt brod kan vi ordna, om s& 6nskas!

Efrerrdrrer

Apelsinkaka fran Citrusdal
Underbart saftig med russin & riktiga apelsiner. Den blir fardig lagom tills ni &tit fardigt
varmrétten. Serveras varm med dkta vaniljgrdddglass.

Potjie-bananer med honung & kanel
En populér, ljuvligt varm och kryddig avslutning pd middagen som gréddas i en gryta. Serveras
med é&kta vaniljgrdaddglass.

Dadelkaka med hasselnétter
Denna lite kryddiga kaka frén Marocko gréddas i gléden efter grytan. Den &r godast lite
ljummen med dkta vaniljgraddglass.

Cocada Amarela
En sét kokosefterrétt frdn Angola som ni rér ihop i en gryta éver eld och njuter av med é&kta
vaniljgrdddglass & farsk frukt.

Banankaka med lime & kokos
En saftig banankaka frén Liberia med limejuice som ni grédddar i gléden efter varmrétten. Njut
av den ljummen med dkta vaniljgrdddglass.

Exotisk varm fruktsallad

Varma exotiska frukter (mango, ananas, apelsin & banan) som ni toppar med mérk choklad och
riven kokos. Gratineras snabbt pd glédhet héill. Njut av den [jummen med &kta
vaniljgrdddglass.

Svensk sommar i en afrikansk gryta

Det hér receptet har inspirerats av en kdnd svensk "barfota i grdset” kock...Gissa vem? Det ar
rabarber*, jordgubbar, honung, toppad med riven mérk choklad. Gratineras snabbt i pd glédhet
héll. Njut av den [jummen med &kta vaniljgraddglass. * nar det dr sasong

Mma Ramotswe’s fruktkaka
En traditionell saftig fruktkaka med citron & mandel frdn Botswana som griddas i gléden i en
bakgryta. Serveras med dkta vaniljgrdddglass & ett leende.

For chocolate-chilli lovers...

Gor er egen varma chokladsds éver eld i en gryta. Smaksétt med var exklusiva choklad-chilisds
Bushman’s Dynamite. Droppa chokladsdsen p& vér &dkta vanilj-graddglass och njut tillsammans
med varm kumquat/apelsinkompott.

Sunshine Mango
Denna sydafrikanska kaka bakas p& fidrsk mango, pekannétter & kanel. Njut av den varm med
vér &dkta vaniljgrdddglass & honung.

Banana Mandazi
En favorit frén Ostafrika. Mandazi gér ni med mosade bananer, i en tjock smet och friteras éver
eld i en gryta. Njut av dessa sm& varma bullar med kokos, honung & vér dkta vaniljgrdddglass.

South African Malva

For de flesta sydafrikaner finns ingen motsvarighet till denna saftiga efterréittskaka, som
ibland innehédller ndgra hemliga ingredienser...Vi har det bista receptet. :-) Den gridddas éver
eld och serveras varm med var &kta vaniljgriddglass.




Fo6lj oss p& Facebook & Instagram @tasteofafricahedesunda & dela dina upplevelser pa #tasteofafricahedesunda

avs

MaAIlFTiIad S+FO PSIDO &,
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Allt ingdr i vart pris. Hyra av Baobab Kitchen i 4 timmar, alla redskap, grytor, ved & kol. Alla ingredienser & recept pa allt ni
lagar samt vart arbete 6-10 timmar fore, 4 timmar matlagning tillsammans och 4-6 timmar efterat.
Alla v8ra forslag &r kompletta maltider med jatte god mat!

Forslag 1
Nyfiken

- kul att prova pé -
Lilla tilltuggsbrickan

1 Varmratt
sambals & chutney,
chilisaser

1 Ris eller Cous cous

®

Nomsas brod
& smor
Vart eget
citrusvatten

1 Efterrdtt med glass
Vart eget arabica
kaffe eller bushtea
med ekomjolk

600 kr

Forslag 2
Grona

- helt vegetariskt -
Mtunzini Chilli bites

2 Lattare ratter
t ex kikértsbullar & en
vegetarisk soppa

1 Ris eller Cous cous
extra gronsaker

Nomsas brod
& smor
Vart eget
citrusvatten

&

1 Efterrdtt med glass
Vart eget arabica
kaffe eller bushtea
med ekomjolk

650 kr

Forslag 3
Safari

- full of flavour -

Mtunzini Chilli bites

1 Varmritt
sambals & chutney,
chilisaser

1 Ris eller Cous cous

®

Nomsas brod
& smor
Vart eget
citrusvatten

1 Efterratt med glass
Vart eget arabica
kaffe eller bushtea
med ekomjolk

650 kr

Forslag 4
Sundowner

- spdnnande -

Mtunzini Chilli bites

1 Lattare ratt &
1 Varmratt
eller
2 Varmratter

sambals & chutney,
chilisaser

1 eller 2
Ris eller Cous cous

Nomsas brod
& smor
Vart eget
citrusvatten

1 Efterratt med glass
Vart eget arabica
kaffe eller bushtea
med ekomjolk

700 kr

Forslag 5
Overlander

- sysselsétter mdnga -
Mtunzini Chilli bites

1 Lattare ratt

Forslag 6

Explorer

- v8r smakmeny -
Mtunzini Chilli bites

1 Lattare ratt

2 Varmratter
bals & ch

2 Varmrétter
A B ol v
chilisaser

2 Ris eller Cous cous

Nomsas brod
& smor
Vart eget
citrusvatten

1 Efterratt med glass
Vart eget arabica
kaffe eller bushtea
med ekomjolk

750 kr

Y,

chilisaser
2 Ris eller Cous cous

Nomsas brod
& smor
Vart eget
citrusvatten

2 Efterratter med
glass
Vart eget arabica
kaffe eller bushtea
med ekomjolk

800 kr

Det spelar ingen roll om det &r dag eller kviill. Frdn Baobab Kitchen strommar glada réster,
afrikanska rytmer och dofterna stiger fran de puttrande grytorna. Sen kommer lugnet nér ni
tillsammans njuter av maten ni lagat. Ni lindar in er i vadra filtar ndr elden sprakar och
stjdarnorna tands...Kanske ett lejon ryter i buskaget. Maskotarna i Baobab Kitchen kan
skvallra om magiska é6gonblick, men... "What happens in Africa stays in Africa” ©

Hue klde vi oss?
Ha klader och skor som &r bekvama och som tal att bli lite rékiga.

En troja till kvallen. Baobab Kitchen &r helt och hallet en utomhus
-upplevelse. Vi har varma filtar.

Bokning & betralning

Nar ni bokar Baobab Kitchen vill vi veta dnskad dag & tid samt

ett ungefarligt antal personer. Det gar jatte bra att géra en preliminar

bokning, som ger er tid att planera. Om ndgon annan vill boka in
samma datum, s hor vi av oss och fradgar hur 18ngt ni kommit i

planeringen.

Vi vill gdrna ha definitivt besked om er bokning sa snart som majligt, dock senast 6 veckor innan
for att slippa sdga nej till andra. Senast en vecka innan ni kommer vill vi veta hur manga ni &r, samt
vilka matréatter ni véljer (Det gar jétte bra att e-posta detta till oss!). Vi fragar alltid om ndgra i sallskapet
har speciella nskemal (allergi/vegetariskt etc). Vi hjdlper gérna till med férslag som passar just er. Hor av
er s& snart det gar om ni vill anmaéla fler. Vi forsoker alltid att ordna det!

Anmiélan &r bindande. Vid dterbud senare &n 48 timmar innan avtalad tid tar vi ut 50 % av priset.
Vid dterbud senare dn 6 timmar innan avtalad tid tar vi ut fullt pris. Vi hoppas ni har forst3else,
d3 alla forberedelser redan &r gjorda. Om ni maste lamna dterbud - RING pd mobilen (070-264 2109)!
Vi kan inte ta emot sena dterbud via e-post, for vi hinner inte alltid lisa e-posten samma dag.
Hos oss kan ni betala kontant och med kort. Vi kan fakturera foretag och arbetsplatser. Sag garna till om
fakturabetalning i férvag.
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Bokningar med barn

I Afrika ar barnen alltid valkomna! Vi vill att barn och vuxna ska kunna njuta av afrikansk matlagning
tillsammans. De lite dldre barnen tycker ofta att det ar mysigt att hjalpa till vid eldarna. Ibland gér vi en del
av maten i en mildare gryta, om det & manga barn. Dessa priser galler fér barn: Barn 0-3 §r kommer
gratis. Féraldrarna far givetvis ta med sig mat till barnen. Vi véarmer den garna. Barn 4-9 &r betalar 30% av
fullt pris. Vi dukar at er & beraknar att ni dter mindre &n aldre barn (fast inte glassen ©). Barn 10-12 ar
betalar 50% av fullt pris. Vi dukar 8t er & beraknar att ni dter mindre &n vuxna. Ungdomar 13 &r och aldre
betalar fullt pris. vart minimipris fér en bokning med barn @&r summan berdaknad for 10 vuxna personer eller
motsv. For att alla ska trivas & inte skada sig &r det viktigt att vuxna haller ett 6ga pa barnen t ex
vid eldarna. Ta gidrna med utomhus-spel. Boccia & kubb finns! Butiken och omradet runt vart
privata hus ar inga lekplatser.

Kan Vi +a med hunden?

Det g%rjétte bra! Hundar &r valkomna, men har ar n%gra regler: 1. Alla hundar ska vara kopplade. 2. Inga
hundar vid eldarna nar vi lagar maten. Det &r trdngt och det kan handa olyckor.3. Inga hundar i anslutning
till berednings-kdket (lilla réda huset) eller bostadshuset (stora roda huset). Vatten till hunden finns i en
kran utanfér gést toan. Ta med egen vattenskal. TACK! ©

Valkomna +ill oss!

Vart lilla familjeféretag startade i Sydafrika &r 2005 sd i 14 ar har vi varit ‘in business’. Vi har lart oss
enormt mycket som egenféretagare - om handel, om kvalitet & fértroende, om nyfikenhet och vanskap. Vi
ser hur rikt livet blir nar vi v@gar testa nya idéer! ® TACK kéra vénner for att vi far jobba med det har! TACK
kara gaster for att ni hjalper oss att sprida denna unika Afrika-upplevelse till era vanner. Vi hade aldrig
lyckats sd bra utan er! Varje ar bestker mellan 1500 och 2000 personer oss. I sma grupper funkar det
alldeles perfekt! VALKOMNA till oss! ¥ Asa & Nolan

Var affarsidé

Att erbjuda smaker som vibrerar av afrikansk matgliddje och

den frihet som matlagning over eld innebar

Baobab Kitchen &r en lustfylld upplevelse dér du lagar mat & bakar éver eld med dina
védnner. I Baobab Café serveras afrikanska mjuka kakor & bréd, allt bakat 6ver 6ppen
eld i jarngrytor. Under ndgra séndagar i juli har vi Sawubona Brunch (férbokas) &
Sawubona Café (behdver ej bokas) med inbjudna géster.

Att erbjuda kvalitet, miljotank & omtanke Vi gér hela tiden aktiva val.
Vi anvdnder bara lokalt producerad ekologisk mjélk, riktigt smér, ekologiska dgg &
ekologiskt odlade bananer. V8r glass &r gjord p8 &kta vanilj och gréddde. Vi véljer helst
ekologiska r8varor, ndr det &r méjligt och kétt & kyckling &r alltid svenskt.
Smakférstdrkare (E621) anvénds aldrig hos oss. Vi anvédnder el fr8n sol, vind & vatten.
Vi stédjer lokala handlare & en del av v8rt kol tillverkas i en mila i Hedesunda.

Att erbjuda hantverk och livsmedel med genuin kvalitet &

kansla, garna med en historia

I Afrika hittar vi mycket inspiration! Vi letar hela tiden efter nya smaker & vackra saker.
I G8rdsbutiken é&r allt noga utvalt av oss. Genom varumérket Taste of Africa och véra
stédprojekt ” Vi ger ndgot tillbaka” férdndrar vi livsvillkoren fér m8nga sm& och n8gra
stora producenter i Afrika.

Allt detta kan vi erbjuda for att vi har ‘one foot in Africa’! ©

Logi:
Hedesunda B & B 072-555 9618
info@hedesundabedandbreakfast.se
Hedesunda Camping 0291-441 23
info@hedesundacamping.se

Friskens Fiske stugor 070-659 3996
Soéderfors Herrgéard 0293-314 00
www.soderforsherrgard.se

Soderfors Bad och Camping 0293-308 50
Gefle Vandrarhem 026-621745

Gévle B & B 070-338 4800

Buss & Taxi:

Wallners Buss AB, 070-552 56 74
Gavle Taxi 026 - 12 90 00, Taxi Stor &
Liten i Gdvle AB 026-107000.
Vandplats for buss finns.

Vagbeskrivning finns p& Google Maps
& pa www.taste-africa.com under "
Gardsbutik & Café. Vi finns ca 28 km SO
om Gévle pa viag 509, ca 16 km norr om
Hedesunda. Sving vid var stora vigskylt
vid Flaten och folj sma vagskyltar 3 km pé
en grusviag.

Védlkomna!

®  Ring & mejla oss gérna!
Asa & Nolan
0291-61025, 070-2642109
info@taste-africa.com
www.taste-africa.com

Taste of Africa

Gardsbutik, Baopab Kitchen & Cafe

Taste of Africa
Gillerasvdgen 59
81896 Hedesunda

Folj oss pa Facebook & Instagram
@tasteofafricahedesunda

Dela dina upplevelser pd
#tasteofafricahedesunda
(Instagram)
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